
Lunch Time

Wöchentlich wechselnde Gerichte ab 10,40

Mo. bis Fr. 11.30 – 17.00 Uhr

JOKs Landhaus
Frohmestraße 11, 22457 Hamburg

Tel.: 040 - 559 44 59

Nicht zu verfehlen – im Herzen von Schnelsen.

STEAKS. FOOD. DRINKS.

www.joks-hamburg.de

STEAKS. FOOD. DRINKS.

Unseren Mittagstisch gibt es 
(auch außer Haus) 

Montag bis Freitag von 11.30 – 17 Uhr.

Guten Appetit!

07.04.25 – 02.05.25
Ausgenommen am 18. / 21.04.25 sowie 01.05.25



Verschiedene Fleischsorten vom Grill, 
dazu servieren wir wahlweise knusprige 

Pommes oder eine Baked Potato 
und ofenfrisches Röstbrot.

Rancher-Teller, 330 g

nur 13,90

Unser Klassiker

1.

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.

 Diese Karte gilt Montag bis Freitag von 11.30 bis 17.00 Uhr (auch außer Haus).

5.

Wochen- 
Highlight

Putenbruststreifen auf bunter Salatmischung mit 
Tomate und Bacon, dazu wahlweise eine Baked 
Potato oder Röstbrot, mit Dressing nach Wahl.

 nur 11,90
Farmersalat    

je 10,4007.04. – 11.04.25

2.

3.

4.

Tafelspitz                 
Mit Salzkartoffeln, Julienne-Gemüse und 
Meerrettichsauce      

Holzfällersteak                      
Vom Schwein, mit gebratenen Zwiebeln 
und Country Potatoes     

Penne „Siciliana“                    
In Olivenöl, mit Sardellen, Oliven, Kapern, 
Paprika und Basilikum              

je 10,4022.04. – 25.04.25

2.

3.

4.

Brauhaus-Gulasch
Vom Schwein, in dunkler Biersauce, 
serviert mit Gnocchi

Putensteak „Bombay“    
Mit Curryfrüchtesauce und Butterreis      

Wildlachsfilet              
Mit Limettensahnesauce, Frühlingszwiebeln 
und Pasta         

je 10,4028.04. – 02.05.25

2.

3.

4.

Hacksteak „Santa Lucia“        
Mit Mexicosauce und Kartoffelspalten     

Mediterrane Reispfanne                       
Mit Putenstreifen, Möhren, Cherry-Tomaten 
und Feta verfeinert

Zander „Saltimbocca“                      
Mit Zitronen-Polenta und Frühlingsgemüse     

je 10,4014.04. – 17.04.25

2.

3.

4.

Hähnchen Cordon Bleu                 
Gefüllt mit Schinken und Käse, 
dazu Pommes frites und Zitrone   

Spaghetti „Bolognese“                  
Vom gemischten Hackfleisch und mit 
Parmesan verfeinert

Scholle „Finkenwerder Art“               
Mit Speckwürfeln und Petersilienkartoffeln 


